
Paszteciki

BEATA82

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

2cebule.pieprz.50 dag pieczarek . .

mąka 30 dag

masło 20 dag

jajko 2 szt.

śmietana 18-procentowa 3-4 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąke i masło posiekać nożem,dodać sól śmietanę żółtko i jedno całe jajko,wymieszać,zagnieść
ciasto.Zawinąć w ścierke włożyć na godzinę do lodówki.Pieczarki i cebule obrać,zetrzeć na grubej
tarce.Osobno potsmarzyć na oleju,połączyć,doprawić dusić przez chwilę.Ciasto rozwałkować na
grubość 1 cm.Wycinać prostokąty,nałożyć farsz,zwinąć,posmarować surowym ciastem piec 20 min.


