Doradca
smaku

Ogorki matosolne
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ROSIK93

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

ogorek gruntowy 1 kg

czosnek 4 zabki

chrzan z lisciami 1 szt

woda do zalania

sol 1 tyzka na litr wody
koper 1 peczek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki dobrze wyptukac.Czosnek, chrzan, obraé.Koperek umy¢.Do kamiennego naczynia(moze by¢
cos innego) przektadac sktadnki.Na dno chrzan z lisciami-koperek-czosnek-ogérki-chrzan-czosnek-
koper-ogorki.Na litr wody wsypac 1 tyzke stotowa soli i wymieszacd.Jezeli nie starczy jeden litr do
zalania ogoérkéw zrobi¢ jeszcze jedng zalewe.Nastepnie przykry¢ ogdrki najlepiej talerzykiem.Ogoki
beda gotowe po 3-4 dniach.



