Doradca

smaku
Biata kietbasa z grilla
MONIKA193
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 3-4
SKEADNIKI

biata kietbasa 8 sztuk
marynowany zielony pieprz 3 tyzki
cebula 1 sztuka
czosnek 2 zabki
bulion 1 szklanka
wino czerwone wytrawne 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do wrzacego bulionu wrzuci¢ pieprz i gotowac, az bedzie miekki. Pod koniec gotowania dodac
posiekany czosnek i plastry cebuli. Na koniec wla¢ wino i odstawi¢ marynate do ostygniecia.
Kietbaski zala¢ marynatg i wstawi¢ do lodéwki na noc. Kazda kietbaske zawing¢ w folie, dodajac
pare ziaren pieprzu, troche czosnku i cebuli, skropi¢ marynatg. Grillowa¢ w wysokiej temperaturze
10 minut. Podawa¢ z sosem przygotowanym ze zmiksowanej marynaty ze szklanka $mietany.



