Doradca

smaku
Zeberka na ostro
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
zeberka 2 kg
czosnek 2 zabki
musztarda 2 tyzki
brazowy cukier 1 tyzeczka
ketchup 4 tyzki
ocet winny 2 tyzki
sos tabasco 0,5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowad marynate: czosnek obraé, przecisnagé przez praske, wymieszac¢ z musztardg, cukrem,
ketchupem, octem i tabasco. Zeberka optuka¢, osuszy¢, poporcjowad. Posmarowaé przygotowang
marynata, odstawi¢ na p6t godziny do lodéwki. Zamarynowane zeberka utozy¢ na gorgcym ruszcie
i grillowa¢ 20 minut. W trakcie opiekania mieso obracac i smarowac resztg marynaty. Mozna tez
skapia¢ piwem karmelowym.



