Doradca

smaku
truflowiec
SYLWIAS8S8
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
masto 0,5 kostki
$mietana 18 proc 250 ml
mleko 1 szklanka
kremy czekoladowe do trotéw 2 sztuki
cukierki trufle 25 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Upiec ciemny biszkopt z 6 jajek przekroi¢ na pét po wystygnieciu. Masto, Smietane, mleko, kremy
ubi¢ mikserem doda¢ do masy poduszone trufle, przetozy¢ kremem biszkopt. Na wierzch mozna
pola¢ polewa czekoladowa.



