Doradca

smaku
MONIKA193
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 25 dkg
ser biaty 25 dkg
jajko 1 sztuka
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
margaryna 1 sztuka
Polewa:

cukier puder

wino czerwone

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne posiekac z jajkiem i maka, dodac zmielony ser biaty i proszek do pieczenia, zagnies¢
ciasto. Rozwatkowac i pokroi¢ w kwadraty. Na kazdy potozy¢ wisnie. Upiec w temp. 180 stopni.
Polewa: cukier puder rozetrze¢ z odrobing czerwonego wina i pola¢ rogale.



