
Morelówka

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

morele 40 dag

spirytus 1 litr

pestki moreli 6 sztuk

woda 600 ml

cukier 2 szlanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pestko moreli potłuc na drobne kawałki. Morele opłukać i osuszyć. Szklankę wody zagotować z
cukrem, wrzucić morele. Zagotować pod przykryciem i odstawić w chłodne miejsce nie zdejmując
pokrywki. Po upływie 24 godzin syrop morelowy przecedzić do dużej butli lub słoja, dodać spirytus i
2 szklanki wody. Składniki wymieszać, zakręcić i odstawić na co najmniej 2 miesiące. W ten sposób
nalewka nabiera smaku i mocy.


