Doradca
smaku

ZAPIEKANKA Z SZYNKA | JAJKIEM

SKEADNIKI

ziemniaki

szynka

Smietana

cebule

szczypior

natka pietruszki
sol i pieprz

jajko

olej roslinny
papryka czerwona

ser gouda

ELIZAT
= CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 kg.

20 dkg.
1,5 szkl.

2 sztuki

1 peczek
1/2 peczka
do smaku

3 sztuki

1 sztuka

10 (tarty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
3-4

Ziemniaki ugotowa¢, ostudzi¢ i pokroi¢ w plastry. Jajka wraz ze Smietang ubic i przyprawi¢ solg i

pieprzem. Cebule drobno posiekad i zeszkli¢ na oleju. Szczypior, papryke i szynke drobno pokroic.

Naczynie zaroodporne posmarowacd olejem, utozy¢ na dno potowe ziemniakéw, na nich warstwe
cebuli, posypac potowa sera, papryki oraz szynki. Na wierzch potozy¢ pozostate ziemniaki,

szczypior, pozostalg szynke, papryke, cato$¢ zala¢ masg jajeczng i na wierzch posypac reszte sera.
Catos¢ wstawi¢ do rozgrzanego piekarnika i zapieka¢ ok. 30 minut w temp 180 stopni C.

SMACZNEGO !!!



