Doradca

smaku
Agi sernik z brzoskwiniami
AGAS10
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
Ciasto: skfadniki na
maka krupczatka 3 szklanki
margaryna 1 kostka
cukier 3 tyzki
z6ttko jajek 5 sztuk
proszek do pieczenia 3 tyzeczki
Masa serowa sktadniki na
twardg 1/2 kg
jajko 1 sztuka

budyn smietankowy

1 opakowanie

cukier puder 1/2 szklanki
masto 1/2 kostki
brzoskwinie 1 puszka
biatko 5 sztuk
cukier do piany 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z podanych skfadnikédw wyrabiamy kruche ciasto.1/3 odcinamy i chowamy do
zamrazalnika.Twardg,jajko,budyn,cukier,masto dobrze ucieramy.Na wysmarowana ttuszczem i obsypane;j
tartg butka blaszce wyktadamy 2/3 ciasta,na to wyktadamy mase serowg,na mase pokrojone w kostke
brzoskwinie,na to piane ubita z 5 biatek z cukrem.Na wierzch scieramy zamarzniete ciasto.Pieczemy w
180 stopniach okoto godzine:)






