Doradca

smaku
REMPRZEM
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

maka 2,5 szklanki
masto do wysmarowania blachy 1 tyzka
miod 3 tyzki
cukier waniliowy 1
cukier 0,5 szklanki
jajko 2
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka
budyn $mietankowy 1
mleko do przygotowania budyniu
margaryna lub masto 1 kostka
cukier do masy 2 tyzki
cukierki krowki ciagnace ok. 35 dag
mleko do polewy 5 tyzek
masto do polewy 1/2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make, miéd , cukier waniliowy wymiesza¢. Doda¢ cukier, jajka i sode i wszystko wymiksowac. Upiec placek w temp.170 st.
c. okoto 15 minut Ostudzi¢.

Przekroi¢ na dwie czesci.

Ugotuj budyn. PrzestudZ go a nastepnie zmiksuj z miekkim mastem lub margaryna i cukrem.

Placki przeciete nasaczy¢ kawg zbozowa lub herbata.

Przetozy¢ placki masa.

Nastepnie robimy mase kréwkowa: Kréwki, mleko i masto rozpuszczamy i mieszamy. Gotowa polewa oktadamy gére
ciasta. Na gére ktadziemy pokrojone migdaty lub orzechy.






