
Pisco po peruwiańsku

MAŁGORZATA108

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Pisco 0,5 litra

cukier drobny 20 dkg

sok z limonki 1 (naturalny)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Obrzeże sklanki na wysokiści 1/4 literatki zwlżyć i pokryć drobnym cukrem. Następnie wlać 1/2
szklanki naturalnego, wyciśniętego z limonek soku. Dolać do 3/4 szklanki, poniżej cukrowej otoczki
Pisco,uważając na obrzeża sklanki.Tak przygotowany napój wstawić do lodówki, lub zamrażarki.
Trzymać do momentu oszronienia szkła.Podawać naprawdę mocno schłodzone.


