Doradca

smaku
Marcepanki
MMICHALOWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKELADNIKI
margaryna 25 dag
kasza manna 2 szkl
cukier puder 1 szkl
kakao do obtoczenia
olejek migdatowy 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne roztopi¢ na matym ogniu.Dodawac cukier puder caty czas mieszajgc.Powoli wsypywac
kasze manne i nadal miesza¢.Nastepnie wla¢ olejek migdatowy.Sktadniki miesza¢ nadal gotujac na
matym ogniu. po chwili Sciggna¢ garnek z kuchni. Przygotowac 2 tyzeczki. Jedng nabieraé¢ mase, a
druga od géry nadawac ksztatt.Utozy¢ na folii aluminiowej i wstawi¢ na godzine do lodéwki, aby
zastygty. Nastepnie obtoczy¢ w kakao



