
Truskawkowy serniczek

MMICHALOWA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

truskawki świeże 1 kg

dżem truskawkowy 6 łyżek

serek waniliowy 50 dag

śmietana 36% 1/2 l

Żelatyna wieprzowa Prymat

Biszkopt 1 sztuka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Spód układamy w tortownicy , skrapiamy likierem, a następnie smarujemy dżemem.
Umyte i osuszone truskawki pozbawiamy szypułek.Połowę owoców miksujemy, a drugą połowę
przekrawamy na pół.
W kilku łyżkach wrzącej wody rozpuszczamy żelatynę i mieszamy ze zmiksowanymi truskawkami.
Dodajemy do nich kieliszek likieru.
Śmietanę kremówkę ubijamy i mieszamy z serkiem, dodajemy do masy truskawkowej. Mieszamy
całość i wylewamy na biszkopt. Połówki i truskawek układamy na wierzchu. Ciasto wstawiamy do
lodówki


