Doradca
smaku

Biszkopt z masg i jagodami

CUKIERECZEK

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
serk homogenizowany 1 kg
cukier puder 4 tyzki
widrka czekoladowe 50 dag

galaretka agrestowa

Zelatyna wieprzowa Prymat

galaretka wisniowa 1 szt.
jagody 30 dag
cukier 3 tyzki
maka 3 tyzki
jajko 3 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:
Biatka ubi¢ na sztywna piane, dodac cukier, ubi¢ . Dodac¢ zéttka, make z proszkiem do pieczenia i delikatnie wymieszad.
Wilac do podtuznej formy o wymiarach 28x15 i upiec.

Po upieczeniu ciasto pozostawi¢ w formie. Na zimny biszkopt wlewamy ptynna mase i szybko wstawiamy do lodéwki. Gdy
masa stezeje wlewamy galaretke wisniowa i ponownie wstawiamy do lodéwki. Tak przygotowane schtodzone ciasto
posypujemy wiérkami czekoladowymi.

Masa:
Serek mieszamy z cukrem pudrem, wlewamy zimng, ptyna galaretke (galaretke agrestowg i zelatyne rozpusci¢ w 1,5
szklance goracej wody]) Doda¢ jagody i wymieszac.

Temperatura pieczenia biszkoptu: 180C
Czas pieczenia: 20 minut.






