
Wulkan słodyczy, czyli mega nalesniki:D

KAROLINKA W KUCHNI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mleko 3,2% 3 szklanki

woda gazowana 1 szklanka

mąka 3 szklanki

jajko 3 sztuki

lody bakaliowe 1 opakowanie

polewa czekoladowa 1 opakowanie

truskawki świeże 1 kg

oliwa 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Naleśniki jak przyrządzić każdy wie, mleko, wodę, jajka, mąkę i oliwę miksujemy. I smażymy. Przy
smażeniu układamy na talerze, wykładamy truskawki i zwijamy w ruloniki. Tak gotowe naleśniki
układamy dalej w kształt wulkanu, taki obwarzanek z dziurą w środku. Smażymy zwijamy z
truskawkami i układamy. Tak do samego końca. Gdy skończymy ten etap, przygotowujemy
polewę. Gdy polewa gotowa, wyciągamy lody z lodówki, wsadzamy porcje w krater każdego
wulkanu i polewamy polewa:D Mega kaloryczne ale jakie smaczne śniadanie:D Smacznego:D
( czasami szaleje i posypuje je kolorową posypką po wierzchu) ;P


