Doradca

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

smaku
A\'la Walewska
IZABELA29
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

maka tortowa 3 szkl
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
cukier 1,5 szklanki
masto lub margaryna 400 ¢
jajko 6 szt
Krem: 1 szt
mleko 500 ml
budyn $mietankowy 1 szt
cukier 3 tyzki
budyn smiatankowy do piany 1 szt
dzem 8 tyzek
orzechy wioskie 4 tyzki

Make mieszamy z proszkiem do pieczenia ,potowa szklanki cukru ,potowg roztopionego przestudzonego masta lub

margaryny i zéttkami .

Biatka ubijamy na sztywno dodajemy reszte cukru i budyn $Smietankowy .

.Przygotowane ciasto dzielimy na dwie czesci i wyktadamy na blaszki 25 X 33 cm .Smarujemy dzemem lub konfitura .
Ja posmarowatam takimi domowymi z brzoskwin .Wktadamy do piekarnika z termoobiegiem na 15 minut do temp 155

*C.

Po upieczeniu wyciggamy i wyktadamy piane w réwnych porcjach na ciasto ,na jedna i drugg blaszke .posypujemy
pokruszonymi orzechami i wstawiamy znéw na 40 minut do piekarnika .
Budyn gotujemy wg przepisu na opakowaniu tylko dodajemy cukier .
20g margaryny ucieramy mikserem i dodajemy zimny budyn .
Wystudzone placki przektadamy budyniem tak by piana byta na wierzchu. Schtadzamy w lodéwce.



