Doradca

smaku
Bananowiec
MAGDA1995
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

margaryna 1

wafle kwadratowe 2
galaretka agrestowa 1
herbatniki 3

rodzynki 1

cukier pot szklanki
kakao 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukier, margaryne i kakao zagotowa¢ w garnku. Doda¢ pokruszone drobno herbatniki (najlepiej
pokruszg sie watkiem do ciasta), rodzynki, cukier waniliowy i rozpuszczong w 1-szklance wody
galaretke. Trzymad na matym ogniu az masa zgestnieje. Ciggle mieszad, aby sie nie przypalito.
Mase podzili¢ na potowe i posmarowac¢ wafle. Banany obra¢ i odkroi¢ korce. Utozy¢ po 2 banany na
brzegu kazdego wafla i zawing¢ jak rolade. Na wierzch pola¢ polewe i dowolnie udekorowad.
POLEWA:

1/4 kostki margaryny rozpusci¢ (nie gotowac) w miseczce ubi¢ 1 jajko (mate). Do jajka dodac 3
tyzki cukru pudru i 3 tyzki kakao. Do wymieszanej masy wla¢ margaryne i doktadnie potgczy¢.
Zuzy¢ zaraz po przygotowaniu, poniewaz bardzo szybko krzepnie.



