
Mazurek jajo z czekoladą

MONIKA193

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

zmielone migdały 150 gram

mąka 100 gram

cukier puder 100 gram

masło 150 gram

gęsta śmietana 1 łyżka

mleko 300 ml

masło do masy 100 gram

masa czekoladowa 1 opakowanie

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Migdały połącz z mąką i cukrem, wymieszaj z posiekanym masłem i śmietaną. Zagnieć ciasto,
schłódź w lodówce przez 30 minut. Cienko rozwałkuj i wytnij 6 owalnych płatków (o długości ok. 10
cm). Przełóż je na blachę wyłożoną papierem do pieczenia i wstaw do piekarnika nagrzanego do
200 stopni. Piecz ok. 15 minut (kontroluj czas, by nie przypalić ciasta). Masę przygotuj zgodnie z
instrukcją na opakowaniu, miksując ją z mlekiem, następnie z masłem. Posmaruj nią wystudzone
spody migdałowe. Pozostałą przełóżdo rękawa piekarniczego i udekoruj dowolnie mazurki.


