Doradca
smaku

tymiankowe grzyby w smietanie i puree

ROSSIE

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

cebula 1 duza
$mietana 18 proc 200 ¢
masto 4 tyzki

sol i pieprz

swieza natka

kilka ziemniakéw

prawdziwki 1 ugotowane

kozlaki 1 ugotowane

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ziemniaki posoli¢, ugotowac i utrzec na puree z 2 tyzkami masla i 2 lyzkami smietany. cebule
pokroi¢ w pidrka, przesmazy¢ na masle, doda¢ do nich durszlak grzybéw, smazy¢ razem kilka
minut. wla¢ $mietane, wymieszac, doprawic solg, pieprzem i tymiankiem. Dusi¢ kilkanascie minut
na malutkim ogniu. Podawacd posypane swiezg natka



