Tarta z ananasem

SKEADNIKI
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Na stolnice przesia¢ make, wymieszad z proszkiem do pieczenia, doda¢ cukier puder i masto,

doktadnie posiekac. Nastepnie doda¢ zéttka, otartg skdrke z cytryny i sztywno ubita piane z biatek,

zagnies¢ ciasto. 1/4 ciasta wtozy¢ do zamrazalnika, pozostate do lodéwki na pét godziny. Ciasto z
lodéwki rozwatkowac i wylepi¢ przygotowang forme do tarty, naktu¢ dno widelcem i wtozy¢ na 10
minut do nagrzanego piekarnika na 180 stopni. Podpieczone ciasto wyja¢, utozy¢ odsgczone z

zalewy ananasy, na wierzch zetrze¢ na tarce o duzych otworach ciasto z zamrazalnika. Ponownie
wtozy¢ do piekarnika i piec okoto 25 minut w temp 180 stopni.



