Doradca
smaku

Swigteczny piernik z konfitura $liwkowa w polewie
czekoladowej .*,
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DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA T[I PORC]I
POWYZE) 1H 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 400 graméw
margaryna 125 graméw
cukier 250 graméw
jajko 2 sztuki
kakao 3 tyzki
mleko 1 szklanka
bakalie do smaku

polewa czekoladowa

Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 1 opakowanie
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka
konfitura 300 graméw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



1. Margaryne
roztopic i
wystudzié.

2. Jajka ubi¢ z
cukrem.

3. Dodawacd
kolejno mleko,
kakao, make
wymieszang z
sodg
0CzysSzCzong |
Przyprawe do
piernika
Prymat.

4. Nastepnie
wlac
roztopiong
margaryne i
mieszac¢ do
uzyskania
jednolitej
konsystencji.
5. Na koncu
doda¢
oprészone
maka bakalie i
ponownie
wymieszac.
6. Gotowe
ciasto
przetozy¢ do
wysmarowanej
ttuszczem
blaszki i piec
przez ok.
godzine w
temperaturze
160-170°C.

7. Ostudzony
piernik
przekroic
wzdtuz na pot,
posmarowac
konfiturg
Sliwkowa,
ponownie
ztozy¢ i polac
polewa
czekoladowa.



