Doradca
smaku

Sos sliwkowy do kaczki po pekinsku.

SKEADNIKI

sliwki duze
konfitura morelowa
SOS sojowy

papryczka chili

CHRISTOPHER

CZAS
@ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

6 szt
5 tyzek
4 tyzki

0,5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

ILOSC
O
3-4

KROK 1 Sos sporzadzany z solonych chinskich sliwek i moreli ma stodko-kwasny smak. Macza
sie w nim pieczone ,gotowane miesa ,a przede wszystkim pieczona kaczke.
W moim przepisie wykorzystuje nasze wspaniate ciemne ,duze sliwki lub wegierki.

KROK 2 Sliwki podgotowac ,doda¢ reszte sktadnikéw ,gotowac jeszcze 1-2 min i zmiksowac.
Mozna doprawi¢ do smaku ,regulujac smak stodko-kwasny do wtasnego ,,pH”
,np.syropem cukrowym lub zwyktym cukrem.

KROK 3 Sos przetozy¢ do wyparzonych stoiczkéw ,zakreci¢ i niech czeka na swojg kolej
,oczywiscie wtedy ,jezeli nie podajemy go od razu.



