Doradca
smaku

Sernik z czekoladg

MOTOREK

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORC]I
15 MIN 54+

SKELADNIKI
Biszkopt
jajko 2 szt
maka 2 tyzki
cukier 1,5 tyzki
cukier waniliowy 2 tyzeczki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
Ser
sernik na zimno 1lop
czekolada 10 dkg
mleko 600 ml
Wierzch
galaretka truskawkowa 1 szt
woda 1,75 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
KROK 1 Biatka oddzielamy od Zéttek

KROK 2 Make tgczymy z proszkiem do pieczenia



KROK 3
KROK 4
KROK 5

KROK 6

KROK 7
KROK 8
KROK 9
KROK 10
KROK 11
KROK 12

KROK 13

Biatka ubijamy na sztywno z cukrem i cukrem waniliowym
Dalej ubijajgc dodajemy po jednym Zzéttku
Delikatnie mieszajgc dodajemy make z proszkiem do pieczenia

Wylewamy na wysmarowang tortownice i pieczemy biszkopt w temp. 180 stopni ok.
15 minut

Upieczony biszkopt wyciggamy i chtodzimy

Czekolade tamiemy na mate kawatki

Galaretke rozpuszczamy w gorgcej wodzie. Odstawiamy, aby ostygta
Do miski wlewamy mleko i dajemy sernik na zimno, ubijamy
Dodajemy potamana czekolade

Przektadamy na biszkopt

Zalewamy zimnga galaretka i dajemy do lodéwki



