Doradca
smaku

Roladka z wedzonego tososia

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORCJI
30 MIN 1-2

SKELADNIKI
tosos wedzony plastry 1 plaster
serek homogenizowany 2 tyzki
ser plesniowy niebieski 1 tyzeczka
$mietana 18 proc 1 tyzeczka
koperek 1/2 tyzeczki
orzechy wioskie 2/3 tyzeczki

Pieprz biaty mielony Prymat 1/2 tyzeczki
cytryna 3 cienkie pétplastry

szczypiorek 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Przygotowa¢ sktadniki

KROK 2 Serek zmiksowa¢ z rokpolem, $mietana, orzechami i szczypta pieprzu biatego Prymat.
KROK 3 wymieszad i puszystg masg posmarowac fososia zwijajgc w rolade.
KROK 4 Na talerzu potozy¢ listek sataty, oprze¢ na nim rolade, przybra¢ wachlarzykiem

potplasterkéw cytryny i strézka szczypiorku.

KROK 5 Podawac ze swiezg bagietka.



