
Pierniki świąteczne

STENKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

masło lub margaryna 10 dag

miód prawdziwy 4 łyżki

cukier 2 łyżki

mąka żytnia 1/2 szklanki

mąka pszenna 1 szklanka

jajko 1 szt

Przyprawa do piernika ciast i deserów Prymat 3 łyżeczki

Soda oczyszczona Prymat 2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło lub margarynę podgrzać do rozpuszczenia. Dodać miód, cukier i przyprawę do piernika.
Podgrzewać do rozpuszczenia wszystkich składników a następnie wystudzić. Do wystudzonej masy
dodawać partiami mąkę i sodę, na końcu dodać jajko. Wymieszać dokładnie łyżką. Przelać do
foremek. Piec w piekarniku nagrzanym do 180 stopni około 25 minut


