Doradca
smaku

Mieso jakich wiele, czyli karczek pod smaczng pierzynka :)

SKEADNIKI

karczek
cebula
pieczarki

z6tty ser

MALINKA

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORC]I
1H 5+

1 kg

2-3 szt
30049

300 g

keczup pikantny

majonez

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Karczek optukaé, pokroi¢, rozklepac i zabejcowad keczupem. Pozostawié na noc w
lodéwce.

Cebule i pieczarki pokroi¢, ser zetrze¢ na grubych oczkach.Na wysmarowanej
ttuszczem blasze uktadaé migso, na ktére ktadziemy cebule i pieczarki.

Catos¢ obficie posypujemy startym, z6ttym serem. Nastepnie na kazdy kawatek miesa
ktadziemy tyzke majonezu i posypujemy suszona bazylia.

Pieczemy w piekarniku w temp. 170 stopni przez ok. 60-65 min.

Mieso po upieczeniu jest soczyste :)
SMACZNEGO!



