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SKELADNIKI
jaja 5 szt
maka 5 tyzek
cukier 5 tyzek
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
masa
margaryna 1 szt
serek homogenizowany 2 szt
sok z cytryny 1 szt
cukier puder 100 g
galaretka owocowa 2 szt
mandarynki 600 g
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Ciasto ;
biatka ubijamy na sztywno , po kolei dodajemy zé6ttka z cukrem na zmiane , i jeszcze ok 5 min
ucieramy , na koniec wsypujemy make z proszkiem i do piekarnika

Masa ; miekka Kasie ucieramy z cukrem , nastepnie dodajemy serki danio ciggle ucierajac a na
koniec sok z cytryny .

Galaretki rozpuszczamy w 1l wody i studzimy
Mandarynki obieramy i dzielimy na czastki

Upieczony biszkopt kroimy na pierScienie , czyli przyktadamy talerzyk na biszkopt i ob krajamy tak
by pierscien miat ok 2-3cm , nastepnie mniejszy talerzyk i znéw kroimy , na koniec ja uzywam
pokrywki od stoika na najmniejszy juz pierscien ktéry pozostawia kéteczko

Teraz bierzemy najwiekszy pierscien i ukladamy w formie potem zostawiamy luke na galaretke i
owoce i dajemy nastepny pierscien , w wolne miejsca wlewamy galaretke i uktadamy owoce i tak
mamy zrobiong catg jedna czes$¢ i smarujemy ja masa nastepnie ,w miejsce gdzie byt pierscien z
galaretki dajemy pierscien z biszkoptu czyli tak by pasowat wielkoscig do miejsca z ktérego byt
wziety i robimy kolejng warstwe na zmiane biszkopt i galaretka z owocami , na wierzch masa i
dekorujemy wedtug uznania



