Doradca
smaku

Kruche ze sliwkami i piana

POLLY66

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna
jajko 2
z6ttko jajek
cukier 0,5 szklanki
sliwki ok.60dag
proszek do pieczenia tyzeczka
maka 2,5 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kruszonka:

masto 1/4 kostki

26ttko

cukier waniliowy opakowanie
cukier 0,5 szklanki

maka niepetna szklanka

Z podanych sktadnikéw wylepi¢ ciasto i schowac¢ do lodéwki. Biatko odtozy¢ do piany.

Margaryne posieka¢ nozem, doda¢ jajka i zéttko oraz powoli wsypywac make z proszkiem do
pieczenia i cukier. Zamiast zwyktego cukru mozna wsypac opakowanie waniliowego i uzupetnic¢
cukrem pudrem. Zagniata¢ ciasto. Gotowe zawing¢ w folie i schowa¢ do lodéwki. W tym czasie
owoce umy¢, wypestkowaé. Ciastem wylepi¢ forme do pieczenia i zapiec 10min w 180stopniach.
Z biatek (z ciasta i kruszonki), z dodatkiem soli, ubi¢ piane.

Ciasto wyja¢, oprészy¢ butka tarta i utozy¢ potéwki sliwek. Na wierzch wylac piane i zetrze¢ (lub
porwac) kruszonke. Piec w 180stopniach okoto 30min.



