Doradca
smaku

KRUCHE MASLANE CIASTECZKA

BARBARA11561

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA T[I PORC]I
15 MIN 54+

SKELADNIKI
maka pszenna 2 szkl
masto 200 gram
cukier puder 100 gram
z6ttko jajek 2 szt
sol szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesiewamy na stolnice i robimy kopczyk.W srodku zrobi¢ dotek ,wbi¢ dwa zéttka,dodac
cukier puder i szczypte soli.Zimne masto pokroi nalezy na mate kawatki,doda¢ do maki.Wszystkie
skfadniki dobrze i szybko posieka¢ nozem,aby zrobita sie kruszonka.Nastepnie szybko zagnies¢
ciasto,zawing¢ w folie spozywczg i schtodzi¢ w lodéwce okoto 30 minut.Zimne ciasto rozwatkowac
na podsypanej maka stolnicy i wykrawac ciasteczka foremkami.

Uktada¢ na blaszce wytozonej papierem do pieczenia.Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika do 180
st.C i piec na ztoty kolor ok 10 - 12 minut.Czas pieczenia zalezy od grubosci ciasteczek.



