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Ziemniaki gotujemy w osolonej wodzie. Wode odlewamy, a ziemniaki chwile odparowujemy.
Nastepnie ziemniaki rozgniatamy lub przeciskamy przez praske i odstawiamy do przestudzenia.

Do ostudzonych ziemniakéw dodajemy make ziemniaczang, zéttko i zagniatamy gtadkie ciasto
recznie lub w malakserze. Gdy ciasto nie bedzie chciato sie formowac dosypujemy 1 tyzke maki
ziemniaczanej. Z ciasta formujemy watki, ktére nastepnie kroimy ukos$nie na mniejsze kawatki.
Kopytka wrzucamy na gotujaca sie wode i gotujemy ok. 1 min od wyptyniecia na powierzchnie.
Ugotowane kopytka wyciagamy za pomocg tyzki cedzakowe;j.



