Doradca
smaku

Konfitura czekoladowo-wisniowa

CZEKOLADKA M

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORCJI
1H 3-4

SKELADNIKI
wisnie 1,3 kg
cukier 600 g
ciemne kakao 2 tyzki
mleczna czekolada 100 g
wanilia 1 laska

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Widnie umy¢ i wypestkowad. Zasypac cukrem, odstawié na catg noc. Nastepnego dnia dodac
potamana na kawatki czekolade, kakao oraz nasiona z wanilii. Zagotowa¢. Gotowac na matym
ogniu ok. 2 godz. Odstawi¢ na catg noc. Nastenego dnia gotowac kolejne 2 godziny na matym
ogniu, czesto mieszajgc. Konfiture przetozy¢ do wyparzonych stoiczkéw, szczelnie zakrecic i
odstawic¢ do géry dnem na catg noc.



