Doradca
smaku

galaretka z zageszczonego mleka

SZNYCEL

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA T[I PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
mleko zageszczone 600 ml
kakao 32¢
jajko
cukier 60 g

Zelatyna wieprzowa Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

zelatyne mocze w zimnej wodzie, a nastepnie zagotowuje. Kakao mieszam z matg iloScig zimnej
wody, a nastepnie dodaje do goracej zelatyny, mieszam. Zéttko ucieram z cukrem, dodaje mleko,
zelatyne z kakao i ubijam trzepaczka. Z biatka ubijam piane, tagcze z masa, mieszam i rozlewam do
salaterek . Podaje po zastygnieciu.



