Doradca
smaku

drodzéwka bez wyrabiania

EWAlll

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
drozdze 5 dag
cukier 0,5 szkl
cukier wanilinowy 1 pacz
sol szczypta
jajko 3 szt
mleko 0,5 szkl
olej 0,5 szkl
maka 2,5 szkl
masto 2 tyzki
cukier 3 tyzki
maka 6 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

do miski wktada¢ kolejno:pokruszone drozdze,cukier,cukier wanlinowy, roztrzepane jajka,sél,ciepte
mleko,olej i mgke.Odstawié na co najmniej 2 godziny.Potem ciasto zamieszac ,wytozy¢ na $rednig
blaszke zrobi¢ kruszonke z masta cukru i maki i piec okoto 45 minut



