Doradca
smaku

Domowe zapiekanki z pieczarkami i serem

!' e % JEJKUCHNIA

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

bagietka 2 sztuki

masto 82% 4 tyzki

cebula 1 sztuka
Z6ity ser 35 dag
pieczarki 60 dag
szczypior 2 garscie
ketchup 15 kropli
sol 1 szczypta
pieprz 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bagietki przekrawam wzdtuz na pét, nastepnie kazdg potéwke dziele na 4 czesci i smaruje mastem.
Cebule drobno siekam, pieczarki $cieram na tarce o duzych oczkach. Razem podsmazam na masle
z dodatkiem soli i pieprzu do momentu wyparowania wody.

Ser Scieram na tarce - wedtug uznania na matych lub duzych oczkach.

Na bagietkach uktadam pieczarki, posypuje serem.

Pieke w 220 stopniach z funkcja grilla przez 4 minuty.

Gotowe zapiekanki polewam ketchupem i posypuje szczypiorkiem.



