Doradca
smaku

Ciasto migdatowe z makiem

HABIBI

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka tortowa 300¢g
jajko 4 szt.
cukier 25049
mak 3/4 szkl.
maka migdatowa 1/4 szkl.
margaryna 1 kostka
proszek do pieczenia 1 op.
aromat migdatowy do smaku
sol duza szczypta
mleko migdatowe 1 szkl.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Miekka margaryne utrzed z z6ttkami i cukrem na puszysta mase.

Doda¢ make potaczong z proszkiem do pieczenia, suchy mak, duza szczypte soli.

Dola¢ mleko migdatowe i aromat - wszystko wyrobi¢ mikserem.

Na koniec ubi¢ na sztywno piane z biatek i delikatnie wmiesza¢ do ciasta.

Mase przetozy¢ do nattuszczonej foremki - keksowej lub cwibakowej - i wstawi¢ do rozgrzanego
piekarnika.

Piec 40-50 minut w temp. 180*C.



