Doradca
smaku

Ciasto jogurtowe z czarnymi porzeczkami

HABIBI

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 3-4 szt.
olej 3/4 szkl.
jogurt naturalny 400-500 ml
cukier 1,5 szkl.
cukier wanliowy 2 op.
sol 1/2 tyzeczki
proszek do pieczenia mate op.
maka tortowa 2,5 szkl.
maka kukurydziana 1/2 szkl.
porzeczki mrozone czarne

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ubi¢ z solg, cukrem i cukrem waniliowym na puszysta mase.

Olej zmiksowac z jogurtem.

Do masy jajecznej doda¢ make pszenng potgczona z kukurydziang i proszkiem do pieczenia oraz
olej z jogurtem - utrze¢ na gtadkie ciasto.

Ciasto wyla¢ na nattuszczong blache posypang butka tarta.

Posypa¢ zamrozonymi porzeczkami.

Piec okoto 50 min w temp. 175*C - stopien wypieczenia sprawdzi¢ patyczkiem.

Upieczone ciasto pozostawi¢ w piekarniku przez 10-15 minut, przy otwartych drzwiczkach, aby nie
opadto.

Kroi¢ po zupetnym ostygnieciu.



